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Dienstag - Freitag (auler Feiertage) nur von 11:30 - 14:00 Uhr, alle Gerichte mit Reis
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M174

Matar Panner
Erbsen mit indischem Kése und Currysauce

Dal Maharani

indisches Nationalgericht - gelbe Linsen mit Butter zubereitet

Channa Alu
Kichererbsen mit Kartoffeln in Currysauce

Malai Kofta
GemiisekléRchen mit wiirziger Currysauce

Vegetable Korma
Gemischtes Gemiise in Mandel-Sahne-Sauce

Vegetable Samosa
mit Kartoffeln und Erbsen gefiillte Pasteten

Chicken Sabzi
Hiihnerbrustfilet mit Gemiise in Currysauce

Chicken Vindaloo
Hiihnerbrustfilet mit Kartoffeln nach Goa-Art "Sehr scharf"

Murgh Nilgiri

Hiihnerbrustfilet in einer Orientalischen Kréutersauce, griines Chill, Minze

Chicken-Mango

zartes Hiihnerbrustfilet in frischer Mango-Safran-Cashewsauce

Lamm Palak

zartes Lammfleisch mit Spinat nach beriihmter nordindischer Art

Lamm Curry

zartes Lammfleisch mit Knoblauch, Ingwer, Tomaten in Currysauce

Lamm Mango

Lammfleisch mit Alphonso Mango in Safran-Mandel-Sahne-Sol3e

Chicken Curry

mit verschiedenen Gewtirzen und Koriander und Currysol3e

Murgh Akbari

Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten, in Paprika - indische Art

Chicken Tikka Masala

im Tonofen gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Masalasol3e und Ei

Duck Bombay Karahi

gebr. Entenfleisch, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, kréftige Sauce, in Pfanne serviert

Duck Vindaloo

sartes Entenfleisch mit Kartoffeln und speziellen Gewiirzen aus Goa (scharf)

Duck Curry

zartes Entenfleisch in Currysauce
Bombay-Chicken

Hzhnchenbrustfilet mit Kokosflocken, mild gewdirzt in Cashew Solle

Schnitzel, mit Pommes
Schnitzel Steinpilze, mit Pommes
Schnitzel Ananas, mit Pommes

Schnitzel Jager, mit Pommes

Entenbrustfilet, mit Pommes

Schweinelende, mit Pommes

7,90 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
8,50 €
8,50 €
8,90 €
8,90 €
8,90 €

8,90 €
9,90 €
9,90 €
9,90 €
9,90 €
8,90 €
8,90 €
9,90 €
9,90 €
9,90 €
8,90 €
8,90 €
8,90 €
8,90 €

8,90 €
8,90 €

8,90 €
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BIERE

Freiberger Pilsner vom Fass

Freiberger Pilsner vom Fass

Freiberger Schwarzbier

Kapuziner Hefeweizen

Kapuziner Hefeweizen Alkoholfrei

Kulmbacher Alkoholfrei

INDISH BIER
APERITIF

Campari’
Orange oder Mango

Martini Bianco extra dry & Rosso '’

Tequila Sunrise
Tequila, Orangensaft, Grenadine

Sherry dry

Blue Banana '
Blue Curacao, Bananensaft, Orangensaft

MIXGETRANKE

Cola Wodka "**

Jim Beam Cola "??
Johnny Walker Cola "%*
Gin Tonic *

Wodka Energy "%*

0,51
051
051
0,51
051




ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser medium oder still 0,251 2,80 €

199 Mineralwasser medium oder still 041 3,40 €

201 Mineralwasser medium oder still 0,751 6,50 €

202 Cola"%? 0,21 2,90 €

203 Cola %3 041 3,80 €

204 Fanta'™? 0,21 2,90 €

205 Fanta'? 041 3,80 €

5 : 206 Sprite ? 02/ 2,90 €
207 Sprite 2 041 3,80 €

208 Tonic Water* 0,251 2,90 €

. 209 GingerAle’ 0,251 2,90 €

195 Ginger Ale'’ 041 3,90 €

210 Apfelsaft 021 3,00 €

211 Apfelschorle 021 2,80€

334 Apfelschorle 041 3,90€

1 212 Orangensaft 021 3,10 €
. - 193 Orangensaft 041 3,90 €
213 Bananensaft 0,21 3,10 €

194 Bananensaft 041 3,90 €

214 Kirschsaft 0,21 3,10 €

339 Kirschsaft 041 3,90 €

215 Kiba Kirsch-Bananen-Saft 0,21 3,10 €

196 Kiba Kirsch-Bananen-Saft 041 3,90 €

216 Mangosaft 021 3,20€

229 Mangosaft 041 3,90 €

217 Lycheesaft 0,21 3,20 €

228 Lycheesaft 041 3,90 €

218 uavesaft 0,21 3,20 €

227 Guavesaft 041 3,90 €

| HeiBe GETRANKE

) 219 Bombay-Tee-Kdnnchen " 4,60 €
. Tee mit indischen Krautern und Milch

8 220 Joga-Tee-Kinnchen " 4,60 €

Tee nach Art des Hauses
221 Tasse Kaffee 3,20 €
| 222 Espresso 2,80 €
;E\._ . 223 Cappuccino™ 3,60 €

INDISCHE ALKOHOLFREIE GETRANKE

224 Mango Lassi" 4,10 €
| 225 Banana Lassi" 4,10 €
.| 226 Punjabi Lassi" 4,10 €
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OFFeNErR WEIBWEIN

Weilburgunder (trocken) Karaffe 0,25 | 690€ e
Kellerei Th. Rath, Pfalz ’, \\,
fruchtig und frisch .sf i 1 )
| |
Kerner (halbrocken) Karaffe 0,25 | 6,90 € Ll __S )
Wiirttemberger Winzergenossenschatft, Wiirttemberg 4

harmonisch, ausgewogen . - & .

Miiller Thurgau (lieblich) Karaffe 0,25 | 6,90 €

Kellerei Th. Rath, Pfalz
aromatisch, wirzig, stffig

OFFeNER ROTWEIN

Cabernet Sauvignon (trocken) Karaffe 0,25 |
Maison Lavelle, Frankreich, Pays d'Oc
kraftig fruchtig, harmonisch

Penon (halbtrocken) Karaffe 0,251
Tempranillo, Spanien
kréftig, rund und stiffig

Auggener Schif (lieblich) Karaffe 0,251
Winzerkeller, sdiffig, rund

OFFENER ROSEWEIN

Tempranillo Rosado (trocken) Karaffe 0,25 | 6,90 €
"Castillo de Roble”

weich und harmonisch

gm’r smacht O) Venschere im g(f(fém @,
dore die Fille dieset Ol el macht it ridht reick.
gf(i(‘é/?f/z ist, wer ere (%fﬂé/l&jﬁ
heich. we /e LSr/m&{m.

indische Weisheit
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Pfalz

Miiller Thurgau
Qualitatswein lieblich leicht,
Aromen von Rosen, Muskat und weil3en Blliten, siffig mit feiner Stile

Flasche 0,751 17,40 €

Wiirttemberg

"Vinian Blanc de Blanc"”
Qualitatswein halbtrocken, blumig
Gro3bottwartaler Winzererg e.G.
Weil gekeltert, sehr harmonisch mit feiner StiBe und wenig Sédure

Flasche 0,75 | 18,40 €

Frankreich

Fortant de France Chardonnay
Vin de Pays d'Oc trocken, kréftig

Les Vins de Scalli

Komplexe Fruchtaromen, etwas Vanille in der Nase, am Gaumen
kréftig und leicht cremig

Flasche 0,75 | 18,50 €

Italien

“La Trigi Pinot Grigio”
Mondo del Vino Venetien trocken, fruchtig
Sehr fruchtiger, frischer Wein mit Aromen weil3er Steinfriichte

Flasche 0,75 | 17,50 €

Spanien

Tempranillo Rosado
"Castillo de Roble" trocken, stiffig

Bodegas Navarro Lopez
Rote Beeren in der Nase, am Gaumen saftige Frucht, weich und harmonisch

Flasche 0,75 ] 17,50 €
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RoTwEIN

Spanien

Oromonte (halbtrocken) Flasche 0,75 |

Tempranillo
SuRliche, reife Waldfriichte in der Nase, etwas Zimt, am Gaumen
weich, harmonisch, sanfter Charakter

Frankreich

Merlot "degu” (trocken) Flasche 0,75 |

Pays d'Oc IGP
Samtig, weich und rund, schéne Beerenaromen

Siidafrika

Libertas (trocken) Flasche 0,75 |
Cabernet Sauvignon

Western Cape
Frische Beerenfrucht, ausgewogener Kérper, anhaltender Nachklang

Chile

Carmenere Reserva (trocken) Flasche 0,751

Cono Sur, Colchagua Valley
Konzentrierte Aromatik roter Friichte, Kakao- und Nussaromen.

Im Geschmack rund und voll mit saftigem aber fiilligem Tannin.

Australien

Bilyara Shiraz (trocken) Flasche 0,75 |
Wolf Blass

Viel Beerenfrucht, feine Wiirze und sehr weiches Tannin

Uber unser Angebot an indischen Weinen
informiert Sie gern unser Personal!

18,40 €

16,40 €

20,50 €

20,50 €

20,50 €




Indischer Rum

Bombay Gin 4cl 6,10 €
Johnny Walker (Red Label) 4cl 3,90 €
Jim Beam 4.cl 3,90 €
Dimple 4cl 510€
Wodka Absolute 4cl 3,70 €
Lauterbacher Griinbitter 4cl 3,70 €
Jagermeister 4 cl 4,60 €
Fernet Branca 4 cl 4,60 €
Underberg 2cl 3,60 €
Remy Martin VSOP 4cl 4,45 €
Ramazotti 4cl 510€
Malteser 4cl 3,90 €
Tequila 4 cl 3,90 €
Ouzo 4cl 3,90 €
Grappa 4cl 3,90 €

Mangoschnaps (Indien)

267 Glas Sekt 0,11 510 €
268 Rotkidppchen (trocken & halbtrocken) Flasche 0,751 19,90 €
269 Rotkdppchen Riesling Flasche 0,75 1 26,50 €

INDISCHER WEIN

Indischer Rotwein Karaffe 0,25 | 7,20 €
kraftige Fruchtnote

WeiBwein kraftige Frucktnote Flasche 0,751 20,40 €
wairzig, fillig, gereifte exotische Fruchtnote
Jogi Flasche 0,75 | 20,40 €

Rotwein trocken, vollmundige Note
Kirschen und ein leichter Mandelton
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Duck - ENTEN SPEZIALITATEN

Duck Curry 15,90 €
zartes Entenfleisch in Curry Sauce

Duck Masala 16,90 €
zartes Entenfleisch in Masala Sauce

Duck Sabzi 15,90 €
zartes Entenfleisch in Curry Sauce

Duck Vindaloo 15,50 €
zartes Entenfleisch mit Kartoffeln und speziellen Gewdrzen aus Goa (sehr scharf)

Mango Duck 15,90 €
sartes Entenfleisch in einer Mango-Safran-Cashew-Sauce

Saag Duck 15,90 €
gebratenes Entenfleisch mit Spinat nach beriihmter nordischer Art

Bombay Karahi Duck 17,90 €
gebratenes Entenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und kréaftiger Sauce,
in der Pfanne serviert

Duck Khumb Wala 17,90 €
Zarte Entenbrustfiletstticke mit frischen Champignons, Knoblauch,
Ingwer in Mandel-Safran-Sauce
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TANDOOR!I BROT SPEZIALITATEN

Garlic Naan %"
frisch gebackenes Indisches Brot mit Knoblauch und Indischen Krautem

Onion Kulcha ®
frisch gebackenes Indisches Brot mit Zwiebeln und Krédutem

Aloo Prantha ®
in Butter gebackenes Fladenbrot, gefiillt mit gewdirzten Kartoffeln

Peshawari Naan 2"
Brot geftillt mit Rosinen, Kokosraspeln und Honig

Keema Naan ™ 6,80 €
Naan gefiillt mit Lammhackfleisch und Gewdirzen

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

Bombay Aloo " 10,70 € i
Kartoffeln gebraten in Tomaten, Zitronengras & Joghurt 4

Saag Paneer " 11,50 € *
Hausgemachter Frischkése gekocht mit Spinat & pikanten Gewdirzen e

Chana Pindi " 11,50 € A

Kichererbsen in Curry und frischen Tomaten, Knoblauch, Ingwer und Koriander

Dal Fry ™ 11,50 €
Gelbe Linsen nach Nordindischer Art

Malai Kofta " 12,90 € * .
hausgemachter Frischkase mit Kokosflocken, mild gewdirzt,
in Cashew SoRe, nach indischer Art

Mixed Vegetable & 10,50 € % ™
gemischtes frisches Gemdise, pikant gewdirzt Y

Dal Makhani ™ 10,90 €
schwarze Linsen mit Butter, Kidneybohnen, Ingwer und Gewdirzen E

Tinda Sabzi 11,50 €

spezielles Gemtise nach Indischer Art zubereitet

Bhindi Masala 10,50 €

frisches Indisches Okra - Gemtise in kréftiger So3e

Paneer Butter Masala ™ 13,90 € ; ~

hausgemachter Kése, zubereitet in Butter, Tomaten, Sahnesof3e fein gewdirzt

Aloo Gobi 11,70 € ¢
Blumenkohl und Kartoffeln mit Kréutern, Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Koriander -"



LAMM SPEZIALITATEN

47 Bombay Dream Lamm *"¥
Lammfleisch mit Kokosnussflocken, gemahlen in Safransol3e mit Mandeln

48 Mutton Curry
zartes Lammfleisch in Currysol3e

49 Mutton Rogan Josh
zartes Lammfleisch in Fleischsaft und Currysolie

50 Mutton Nilgiri
Lammfleisch mit Korianderglattern, griinem Chili, Minze, Krautern,
in Orientalischer So3e mit Kokosmilch

51 Rahra Mutton *"
gebratenes Lammfleisch mit Tomaten, R&stzwiebeln in kréftiger So3e

52 Lamm Jhalfrezi ©V
Lammfleisch mit frischem Gemiise Gemdise, scharf

53 Lamm Vindaloo *"
mit Kartoffeln, Lammfleisch mit Spezialgewirzen aus Goa, sehr schaif

54  Mutton Mushroom *" 14,90 €
| ammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Curry Sof3e

55 Mutton Boti Masala 14,90 €
zartes Lammfleisch in Masalaso3e, mit griinem Chili und Koriander

56 Mutton Saagwala *" 14,90 € W
gekochtes Lammfleisch mit Rahmspinat nach Nordindischer Art

57  Lamm Balti Wala * 14,90 €
Lammfleisch mit Paprika, Korianderm Inger und Masalasol3e

58 Lamm Mango ~"N 14,90 €
Lammifleisch mit Alphonso Mango in Safran-Mandel-Sahne-Sol3e

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis und Naan brot

WEITERE SPEZIALITATEN

95 Entenbrustfilet, mit Pommes, Champignons und Sahnesofle 17,90 €

96 Schweinelende, mit Pommes 18,90 €



TaNDoORI KHaJANA (GRILLPLATTE)

Tandoori Chicken Tikka ¥ 14,90 €
Héhnchen mariniert nach einem beriihmten Nordindischen Rezept

Shahi Methi Malai Kabab "N 15,90 €
Hdhnerbrustfilet in Joghurt, Sahne, Cashewpastete, weilen Krédutern und Pfeffer,
indische Gewdirze

Babjara Tikka Kabab ° 14,90 €
Htihnerbrustfilet in einer Mischung von Minze, Koriander, Ingwer und Knoblauch

Mutton Boti Tikka °© 18,90 €
zartes mariniertes Lammfilet vom Spiel3

Saslik Paneer Tikka " 17,90 €
hausgemachter Kase mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten in Tandoori,

knusprig gegrillt

Prowns Tikka " 24,90 €

Riesengamelen in Joghurt und Gewdirzen eingelegt, knusprig gegrillt

Bombay Tandoori Platte " 21,90 €
eine kdstliche Zusammenstellung mit gegrilltem Huhn, Lamm, Fisch und Scampi

SAMUNDAR KA KHAJANA - MEERESFRUCHTE

Fisch Chili 15,90 €
Fischfilet auf Rajasthani Art mit Paprika und Réstzwiebeln, Spezialgewtirzen,
sehr scharf

Goa Fisch Curry * 15,90 €
Fisch gebraten mit Tomaten, Ingwer, Knoblauch und pikanten Gewdrzen

Fisch Masala * 15,90 €
spezielles Solen Rezept mit 18 verschiedenen Gewdirzen

Seafood Spezial a'la Chef 14,90 €

Seafood mit Cashewkermnen, in der Pfanne serviert

Jheenga Curry A 17,50 €
Gamnelen in Curry gekocht nach nordindischen Rezept

Jheenga Mango #"N 16,90 €
Garnelen mit Alphonso Mango in Safran-Mandel-Sahne-Sof3e

Prowns Jhalfrezi ¢V 16,90 €
Garnelen mit frischem Gemdise, scharf

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis und Naan brot
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CHICKEN SPEZIALITATEN
Bombay Chicken A"V

13,90 €

Hahnchenbrustfilet mit Kokosflocken, mild gewtirzt in Cashew Sof3e nach Indischer Art

Murgh Kashmiri kali
Curry Sof3e mit griinen Chilli, Ingwer, nach Kashmiri Art

Murgh Akbari
Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten,
serviert in einer fein abgeschmeckten Pakprika - indische Art

Murgh Mumtaz (Butter Chicken) *"
Tandoori Héhnchenbrustfilet gegrillt, in milder Tomatensol3e
mit Sahne und Butter verfeinert

Murgh Saagwala *"
Hahnchenbrustfilet mit Rahmspinat und leckeren nordindischen Gewdrzen

Chicken Tikka Masala 5"
im Tonofen gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Masalasol$e und Ei

Chicken Curry

mit verschiedenen Gewtirzen und Koriander und Currysol3e

Chicken Mango """
Hahnchenbrustfilet mit Alphonso Mango in Safran, Mandelsahnesol3e

Bombay Chilli *
Hahnchenbrustfilet auf Rajasthani Art, mit Paprika und Réstzwiebeln,

Spezialgewtirzen, sehr scharf

Chicken Vindaloo *
Hiihnerfleisch und Kartoffeln, mit Spezialgewdirzen aus Goa, sehr scharf

Murgh Balti Wala

Hahnchenfilet mit Paprika, Koriander, Ingwer und Masalasol3e

REISGERICHTE

Biryani a'la Chef

Basmati Reis mit gemischtem Gemdise und Friichten, pikant gewdrzt

Ghost Biryani ™

Basmati Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln, Lammfleisch gebraten,

sehr scharf

Hyderabadi Biryani

Basmati Reis mit Rosinen, fritierten Zwiebeln, Minze, Ingwer,

T

Prowns Biryani "

13,90 €

13,90 €

15,90 €

14,90 €

16,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis und Naan brot

11,20 €

14,50 €

12,00 €

17,20 €



10

Bombay Chicken Shorba *" 4,60 €
Indische Hiihnerfleischsuppe

Madras Suppe *" 4,60 €
Linsen, Tomaten, Curryblatter, pikant scharf

Gemiise Suppe *" 4,60 €

Indische Gemlisesuppe

Tomaten Suppe *
Tomatensuppe mit Sahne und frischen Tomaten

WaRrRME VORSPEISEN

Vegetable Samosa °© 4,50 €
mit Kartoffeln Erbsen geflillte Pasteten

Onion Bhaji 4,60 €
Zwiebelringe kréftig gewdrzt und fritiert

Paneer Pakora 4,60 €
In Kichererbsenmehl gebackener hausgemachter Kédse

Chicken Pakora A" 4,90 €
In Kichererbsenmehl fritierte Hiihnerstiicke

Prowns Pakora * 7,90 €
Riesengarnelen mit Kichererbsenteig, fritiert nach indischer Art

gemischte Vorspeisenplatte fiir 1 Person * 5,90 €
gemischte Spezialitéten

KaLTE VORSPEISEN

Bombay Chana Chat AV 7,40 €
Kichererbsen, Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln, Joghurt und Hiihnchen, kréftig gewdirzt

Mix Fruit Chat 6,40 €
stiR-sauer gemischtes Obst

Green Salat 4,00 €
gemischter Salat

RaitaV 4,10 €

erfrischender Joghurt mit gehackten Gurken, Tomaten und Indischen Gewdrzen
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SPEZIALITATEN FUR KINDER

Chicken Potato
Hahnchenbrustfilet mit Kartoffeln und Tomatensof3e, mild

Chicken Nuggets 25"°
mit stiR-saurer Sofle, dazu Pommes Frites

Chicken Lolipop
Chicken Wings mit siiB-saurer So3e oder Ketchup, mit Pommes Frites

DESSERTS

Gulab Jamun (warm oder kalt) "
Béllchen aus Milch und Quark in Honig gebacken, sehr sil3

Vanilleeis mit Mangocreme "

Firni "N
Reismehl mit Rosenwasser, Mandeln, Pistazien und Nissen

Indisches Matka Eis ¥
verschiedene Sorten

Gemischtes Eis "

Ol e due auch }dmfamjmd elden hast,
barst D rut dinere Pecher Keis am (9&'9 assen,
wene audh dein  Faus tawseond Lipumer hak.
biawchist du rade ach ?% Ruum bei O fuchit.

indische Weisheit

8,50 €

6,90 € P8

7,90 € 8

4,50 €

6,50 €
6,30 €

7,50 €

7,50 €






